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Sukker

French Sugar[g/l] Literal translation Realisticdescription Synonyms

Brut Nature 0-3 NaturalyRaw Bone dry Brut de brut, Brut 
nature, Brut Non-dosé, 
Brut sauvage, Pas Dosé, 
DosageZero 

Extra Brut 0-6 Extra Raw Usuallyverydry, but 
the wine is balance. 
Never austere

Extra herb

Brut 0-12 Rawor Bone Dry From Dry to verydry. 
Can besuccculent

Herb

Extra-sec 12-17 Extra Dry Off-dry to medium dry Extra trocken

Sec 17-32 Dry Medium dry Seco, trocken

Demi-sec 32-50 Medium Dry Sweet Halbtrocken, halbsüss,

Doux >50 Sweet Intenselysweet Dolce

Lånt af EssiAvellan
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Marken

Savagnin
Blanc

GouaisBlanc PinotNoir

Petit Meslier Chardonnay Meunier

Arbane

PinotBlanc PinotGris

Voltis



Champagne



Champagne



CremantŘΩ!ƭǎŀŎŜ

Druer :

Hvid: Riesling, Pinot Blanc, Pinot Noir, Pinot Gris, Auxerrois, Chardonnay

Rosé: 100 % Pinot Noir

Minimum potentiel alkohol : 9%

Lagring : 9(12)

Tryk : minimum 4 bar

Høst : Håndhøst påkrævet

Maks udbytte : 80 hl/ha

Presse: 100 liter fra 150 kg



Crémantde Bourgogne

Druer :

Chardonnay, Pinot Blanc, Aligoté, Melon de 

Bourgogne, Sacy, Pinot Noir, Pinot Gris, Gamay

Min. 30% kombineret Chardonnay, Pinot Gris, 

Pinot Blanc og Pinot Noir 

max. 20% Gamay

Minimum potentiel alkohol : 9%

Lagring : 9(12)

Tryk : minimum 4 bar

Høst : Håndhøst påkrævet

Maks udbytte : 78 hl/ha

Presse: 100 liter fra 150 kg



Crémantde Loire

Druer :

Chenin Blanc, Chardonnay, Orbois, Cabernet Franc, Grolleau, Grolleau Gris, Pinot Noir, 

Cabernet Sauvignon, Pineau d'Aunis

Max. 30% kombineret Cabernet Sauvignon og Pineau d'Aunis

Minimum potentiel alkohol : 9%

Lagring : 9(12)

Tryk : minimum 4 bar

Høst : Håndhøst påkrævet

Maks udbytte : 74 hl/ha

Presse: 100 liter fra 150 kg



Spanien

Druer

Xarel·lo

Macabeo (Viura )

Parrelada



Cava



Cava

Druer :

Anbefalet: Parellada, Macabeo, Xarel·lo

Chardonnay, Malvasía, Pinot Noir, Monastrell , Garnatxa Negre, Trepat (Kun rosé)

Min/ maks potentiel alkohol

Base: 9,5-11,5%

Cava: 10,8-12,8%

Lagring : Se følgende slides

Tryk : minimum 3,5 bar

Høst : 

Maks udbytte : 12 ҭ10 - 8,8 tons/ha

Presse: 100 liter fra 150 kg
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Cava



Corpinnat



ClàssicPenedès



Italien



Franciacorta
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Franciacorta

Franciacorta

Pinot Nero og/eller Chardonnay, Maks50% Pinot Bianc, Maks10% Erbamat

Minimum alkohol: 11%

Lagring: 18 (25)

Franciacorta Satèn

Maks5 bar tryk

Franciacorta Rosé

Franciacorta Millesimato*

FranciacortaRiserva*
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Prosseco DOC

Druer

ÅMin: 85% Glera

ÅMaks: 15%Verdiso, Bianchetta Trevigiana, Perera, Glera

Lunga, Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Pinot Nero (vinificeret
som hvid).

ÅProsecco Rosé: Gleraog 10%-15% Pinot Nero vinificeret som rød

Minimum potentiel alkohol: 9 - 9,5 %

Høstudbytte: 

Glera:18 ton / ha

PinotNero (rosé) : 13,5 ton / ha









Asti  (& MoscatoŘΩ!ǎǘƛ)




