FRANKRIG: INTRODUKTION




DAGENS PROGRAM

10.30-10.50 Godmorgen og blindsmagning 13.00 - 13.30 Druesorter, vitikultur & vinifikation
10.50-11.25 Historie 13.30-14.30 Regioner
11.25-12.00 Klima, geologi & bjergkader 14.30 - 14.45 Eftermiddagspause
12.00-12.30 Vinlovgivning 14.45-16.15 Regioner fortsat
12.30-13.00 Frokostpause 16.15 - 16.30 Eftermiddagspause
16.30-17.30 Regioner fortsat og blindsmagning



& FAGMAL: FRANKRIG

Fag Malpinde

3 $

Regioner/subregioner
Bordeaux, Sydvest Frankrig, Bourgogne, Alsace, Loire, Rhone, Sydfrankrig, Savoie / Jura

Druer
Dem alle sammen © Uddybes under de enkelte regioner

FRANKRIG

Vinlov
AQOC, Vin de Pays, IGP, Vin de France
Uddybes yderligere under de enkelte regioner




a FRANSK VINSTATISTIK

* Frankrig er verdens 2. st@rste vinproducent

* 43.9 mhl millioner hektoliter (Italien 48,8 mhl)
e 793.000 hektar/ ca. 87.400 vinproducenter
 (Ca40% hvid, 60% red og rosé

* 309A0C-45%

e 741GP-30%

e Vin de France 5%

(2019-20-tal -Kilde: OIV)
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BORDEAUX

¥ BORDEAUX BLEND.
+ SEMILLON-SAUVIGNON BLANC
 SAUTERNAIS

O Toulouse

SOUTH-WEST

WINE MAP o

FRANCE

AREA UNDER VINE

2,000,000 acres
806,000 hectares (2011)

@ S0 Wreroly
Made in Seattie, WA, USA




HISTORIE




HISTORIE

* Fundet druekerner som er 12.000 ar gamle
600 f.kr Fgnikerne grundleegger Massalia

e 80 e.kr Burdigala (Bordeaux)

* 100-400 tallet — romersk dominans

* 486 slaget ved Soissons (Franskmandende fordriver romerne)




HISTORIE

* Middelalderen

* 500-1200-tallet: sma fremskridt, turbulente tider.

e 1200-tallet: kirker og kloster bevarer og udvikler vinproduktionen.

 1305: Clemens V flytter Pavens residens fra Rom til Avignon




HISTORIE

 1152-1435: Bordeaux tilhgrer England (eksport)
e 1500-tallet: Renaessancen
e 1668: Dom Pérignon

e 1789: Den Franske Revolution




HISTORIE

Moderne tider

1855: Klassifikationen i Bordeaux

e 1866: Louis Pasteur

 1868: Phylloxera

* 1935:INAO - AOC

e 1955: Universitetsgrad i gnologi

e 1979:Vin de Pays

e 1982: Bordeaux Robert Parker



KLIMA, GEOLOGI & BJERGKZADER




D KUMA

Atlanterhavsklima
Bordeaux, Loire

Middelhavsklima
Languedoc, Provence, sydlige Rhone

Kontinentalt klima
Alsace, Bourgogne, nord Rhone

B climat océanique
B climat continental
B climat méditerranéen
B climat montagnard



GEOLOGI

* Sedimentare (Salt, Kalk osv)

* Magmatiske (Bjergart) Parent material
e Alluvial (aflejringer fx. havfossiler)
o alluvial and glaciofluvial sediments
calcareous
- chalk
B clayey material
P loess and loamy material
P sandy material
eolian sands and dunes
B acid crystalline rocks and gneiss
o schists
I mafic crystalline and basic volcanic rocks

I other

* Bordeauxs vestre bred - dyb grus
e Bordeauxs hgjre bred — kalksten
* Bourgogne — kalksten

e Champagne — kridt, kalk

* Alsace — stort mangfoldighed

 Nordrhbne — granit, skifer

e Sydrhoéne —rullesten (Galets), ler, sand



BJERGKADER

* Vogeserne

* Jura bjergene
 Alperne

* Pyrenzerne

e Massif Central

~“massif
=central




LOVGIVNING




& VINLOVGIVNING

For 2008

Vin de Table
Ingen druetype eller argang

Vin de Pays (siden 1979)

VDQS (omkring 1%)
Vin délimite de Qualite Superiure

AOC (ca 53%)
Appellation d’Origine Controlée

Efter 2008

Vin de France
Druesort og argang

IGP
Indication Geographique Protégée

AOP
Appellation d"Origine Protégée

FortsaKontrolleres af INAO



& VINLOVGIVNING

Appellation Contro6lée / pyramiden fra 2009

INAO opdaterer sin lovgivning sa den er parallel med de nye EU standarder.

AOP (Appellation d’Origine Protégée) - PDO (Protected designation of origin)
VdP (Vin de Pays) —> PGI (Protected Geographical Indication)

Vin de France - VSIG (Vins sans Indication Géographique/vin uden geografisk identifikation)

VDQS kategorien bliver afskaffet i 2011 og st@rstedelen af de resterende VDQS omrader bliver
forfremmet til AOP.



& VINLOVGIVNING

AQOP vin CHATEAU

- RAUZAN-SEGLA

Argang GRAND CRU CLASSE

Producent :

Volumen

Alkohol %

Oprindelse MARGAUX

Product of France o0

(Druesort min. 85%)

Mis en Bouteille au Domaine / AEAU MARG \
R o @P@Q GRAND VIN 4@

Chéateau/Proprieté C > X |

Cave Coperative

Domaine vs Negociant

Grand Cru og gvrige klassifikationer ‘%EM s ‘ P%gé
| !ER GRAND CRUC> §
125%vl MARGAUX !

‘AQJ APPELLATION MARGAUX CONTROLEE /
\ S.CA. CHATEAU MARGAUX PROPRIETAIRE A MARGAUX - FRANCE 4




& VINLOVGIVNING

EU-lovgivningen og hvert lands nationale lovgivninger
eksisterer parallelt.

Producenter veelger selv hvilken de vil benytte sig af.




DRUESORTER, VITIKULTUR OG VINIFIKATION




& DRUESORTER

De fleste druesorter er primaert associeret med en specifik region fx:

Cabernet Sauvignon / Bordeaux

Syrah, Grenache / Rhone

Nogle druesorter er associeret med mere end en region fx:

Chardonnay / Bourgogne & Champagne

Sauvignon Blanc / Loire & Bordeaux




a DRUESORTER - MEST PLANTEDE DRUESORTER

Druesort Areal (hektar) Areal (%)
Merlot 116 715 13.6%
Grenache 97 171 11.3%

Ugni Blanc 83173 9.7%
Syrah 69 891 8.1%
Carignan 59 210 6.9%
Cabernet Sauvignon 57 913 6.7%
Chardonnay 43 887 5.1%
Cabernet Franc 37 508 4.4%
Gamay 31771 3.7%

Pinot Noir 29 576 3.4%



DRUESORTER - VINTYPER

* Regd

* Rosé

e Hvid (tgr, semi-sgd)

* Sgd hvid (senthgst og aedelrad)

* Mousserende

* Hedvin (vin doux naturel, vin de liqueur)

* Unikke lokale (vin jaune)



DRUESORTER - VITIKULTUR

* Nordfrankrig har verdens hgjeste beplantningsteethed (op til 13,000 vinplanter per hektar).
* Kunstig vanding: Ungdvendigt i nord og vest; strengt kontrolleret i syd.

e Siden 1980erne har gron hgst veeret almindeligt udbredt.

* Mekanisering blev udbredt i mere simple omrader i slutningen af 80erne.

* Guyot & Double Guyot er de mest almindelige opbindingsmetoder.



a DRUESORTER - VITIKULTUR

Risiko

Vestfrankrigs fugtige klima betyder, at svampesygdomme er udbredte
og hyppig sprejtning er ngdvendig.

* Frostinord (2016, 1991, 1956)

* Udbredt forarsfrost i hele landet (2021)

 Haglogfrosti Bourgogne

* Tgrke i Sydfrankrig

* Klimaandringer (2003)

* Drosophila suzukii (japanske frugtflue)
— Bourgogne og Nordrhone (2015, 2016)

e Qversvgmmelse i Provence



a DRUESORTER - VITIKULTUR

Trends

* |lgbet af de seneste 20 ar har vi set en reducering i brugen af
kemikalier i vinmarken.

* @kologisk vindyrkning

e Biodynamisk vindyrkning (Loire — ‘guru’ Nicolas Joly)




a DRUESORTER - VINIFIKATION

Trends

* Sans soufre (naturvin; ‘zero intervention’; Loire, Beaujolais, Languedoc)




DRUESORTER - VINIFIKATION

* | de fleste regioner er tradition lige sa vigtigt som videnskab.

* Unik vinifikationsstil fra region til region

* Dygtighed i malolaktisk gaering og fadlagring er almindeligt.
* Frankrig er formentlig det bedste sted i verden for bgdkerarbejde og produktion af egefade.
e Sorteringsborde og koncentrationsteknikker blev populaere i 90erne.

e Chaptalisering — Antoine Chaptal

e ‘Oak chips’ (i dag tilladt for IGP (Vin de Pays og Vin de Table)



REGIONER




a REGIONER - CHAMPAGNE

CHAMPAGNE

* Nordgstlige Frankrig - halvanden times kg@rsel nord for Paris.

* Den koldeste af Frankrigs vinregioner

* Verdens mest bergmte mousserende vin (+ lille produktion af stille vin)
* Dom Pérignon

e Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Appellationer

Champagne (M)

Coteaux Champenois (H,Rs,R)
Rosé de Riceys (Rs)

Ratafia de Champagne (VdL)

Klassifikation
Landsbyer har hhv Grand Cru (17), 1er Cru (44), Cru status



a REGIONER — ALSACE OG LORRAINE

ALSACE &

ALSACE

* (Dstlige Frankrig; graenser mod Tyskland i ¢st, Vogeserne i vest ;i@

* Hovedsageligt hvidvin; tgr & s@d (rgd, rosé, mousserende)

* Riesling, Gewurztraminer, Pinot Gris, Muscat, Pinot Blanc, Pinot Nair,
Chasselas, Pinot Auxerrois

Marlenheim

Strashourg Y
Molsheim

Appellationer 8

* Alsace (H,Rs,R, Vendange tardive og Sélection de Grains Nobles)
* Crémant d’Alsace (M)

e Grand Crus (H); i 2011 fik hver enkelt (51) GrCru vinmark sin egen AOP Ribeauvil %

/?/[ "‘I/ e

o lllhaeusern

Colmar IAN
Wintzenheim S CERMATEY

LO R RAI N E Wettolshei
* | mellem Champagne og Alsace; syd for Luxemborg

FRANCE

Guebwiller

Appellationer
e Cobtesde Toul (H, Gris, R) ot ;
Mosselle (H, Rs, R) Q

© Mulhouse




& REGIONER — CHABLIS (BOURGOGNE)

CHABLIS

Direkte syd for Champagne; nordvest for Dijon
Hvidvin (+ lidt r@dvin)
Chardonnay

Appellationer

Petit Chablis (H)

Chablis (H + H Premier Cru)
Chablis Grand Cru (H)
Irancy (R)

Saint-Bris (H)

LES

GRANDS
CRUS DE
CHABLIS

LES VINS DE BOURGOGNE “THE\WINES]OF BURGUNIDY -ISylvain|Pitiot/&Jean-Charles Servant ‘Collectmn Pierre Poupon - F 21200 Beaune-Vignoles




REGIONER — BOURGOGNE

BOURGOGNE

» (stlige Frankrig

* Frankrigs mest terroir bevidste region

* Hvidvin & rgdvin (+ lidt rosé og mousserende)

* Pinot Noir & Chardonnay (+ Aligoté)

* Topvine fra hjertet af Bourgogne ‘Cote d’Or’ salges til skyhgje priser.

* Chablis (N) og Beaujolais (S) er ofte betragtet som hgrende til Bourgogne.
e 24 Grand Cru vinmarker har egen AOP i Cote d’Or.

* Creme de Cassis fra Dijon og Aligoté hvidvin = Kir

* Hospices de Beaune (velggrenheds auktion afholdt i Beaune’s Hotel de Dieu)

Fortseettes...



REGIONER — BOURGOGNE

Appellationer i Cote de Nuits

Cote de Nuits — Villages (H,R)

Marsannay (H,Rs,R)

Fixin (H,R + Premier Cru)

Gevrey-Chambertin (R + Premier Cru) + 9 Grand Cru AOP
Morey-Saint-Denis (H,R + Premier Cru) + 4 ( 1 delt) Grand Cru AOP
Chambolle-Musigny (R + Premier Cru) + 1 (1 delt) Grand Cru AOP
Vougeot (H,R + Premier Cru) + 1 Grand Cru AOP

Vosne-Romanée (R + Premier Cru) + 8 Grand Cru AOP

Nuits-Saint-Georges (H,R + Premier Cru)

ARSANNAY 9 %

oute des Grands Crus|iz=s

A




a REGIONER — BEAUJOLAIS

BEAUJOLAIS

e TS
* Centrale @stfrankrig; langs Sadne floden; imellem sydlige BeaUJOLQIS
Bourgogne og Lyon. Nouve a U
* Hovedsageligt rgdvin (hvid, rosé, mousserende) S
* Gamay i '.

 Berpmt og berygtet for Beaujolais Nouveau (primeur stil,

frigivet tredje torsdag i november)

Appellationer
* Beaujolais (H,Rs,R + Supérieur + Villages)

e 10 cru de Beaujolais som hver har egen AOP (R)




& REGIONER - JURA

JURA

» (st for Bourgogne; i bjergene lige vest for den schweiziske graense.

* Unikke vinstile (fx vin jaune)

* Beslaegtet med Bourgogne i det kglige klima og den udprsegede brug af Chardonnay og Pinot Noir.

* Lokale druesorter (Savagnin, Poulsard, Trousseau)

Appellationer

 CotesduJura (H,Rs,R,Vin de Paille,Vin Jaune)
* Macvin duJura (Vin de Liqueur)

e CrémantdulJura (M)

* Arbois (H,Rs,R,VP,VJ)

* Chateau-Chalon (VJ)

* I’Etoile (H,VP,VJ)




REGIONER - SAVOIE

SAVOIE
* Syd for Geneva; i Alperne vest for den italienske/schweiziske greense
* Hovedsageligt hvidvin

* Lokale druer (Altesse, Jacquere, Molette, Chasselas, Aligoté, Mondeuse, Gamay) + Chardonnay, Pinot Noir

Appellationer
* Vin de Savoie/Savoie (H, Rs, R, M + 16 Cru)

* Roussette de Savoie (H)
e Seyssel (H, M)

* Bugey (H, Rs, R, M)

* Roussette de Bugey (H)




& REGIONER — RHONE

LYON ©

RHONE oo,/ ® VIENNE

Condrieu @

Chéteau-Grillet o

* Sydgstlige Frankrig; langs med Rhonefloden.

* Vinstile og drueblandinger helt forskellige fra nord til syd Rhéne. -

TOURNON @ . O crozes-Hermitage

* Hovedsageligt rgdvin (+ lidt hvidvin, mousserende rosé, Q- g

. Cornas. (o)
vin doux naturel) samsiQ [0 vience o
© 16 Crus of the Rhone Valley
Q2
o®

Cotes du Rhéne

Nord (kontinentalt klima) —

©® MONTELIMAR

Syrah, Viognier, Marsanne, Roussanne

RUOMS © Grignan-les- @ O Rousset-es-Vignes
Cétes Adhémar Q st-Pantalbon-les-Vignes
vai

Syd (middelhavsklima) wnd | S5 G
H Cétes du Rhé:::;lfges OROANGE T e
Grenache, Mourvedre, Syrah, Cinsault, Bourboulenc, e “IEE) GRS
Roussanne, Clairette Ny
NiMES © “ren

Costieres
de Nimes



REGIONER — RHONE

ATl nnnnnnwn s s sYs WY

Appellationer i Nord Rhone (syd for Lyon indtil Valence)
e Cote-Rotie (R)

e Condrieu (H)

e Chateau-Grillet (H)

e Saint-Joseph (H,R)

* Crozes-Hermitage (H,R)

 Hermitage (H,R,VP)

* Cornas (R)

e Saint-Péray (H,M)

(ote-Rotie

Condrieu
Chateau
Grillet

' Rhone North

(rozes-
Hermitage

Hermitage
Sydgst for Valence

* Chatillon-en-Diois (H,Rs,R)
* Clairette de Die (M)

* Coteaux de Die (H)

* Crémant de Die (M)

Cornas

St. Péray

;
;
’
/
/
/
;
/
;
/
:
/
/
/
s
:
/
/
/
5
/
/
/
/
:
;
/
/
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REGIONER — PROVENCE

PROVENCE

Sydgst for Rhone pa middelhavs-kysten; vest for graensen til Italien
Middelhavsklima
Mest kendt for rosévine (+ hvid og red)

H: Clairette, Ugni Blanc, Semillon, Vermentino, Bourboulenc, Roussanne.

R: Cinsault, Grenache, Syrah, Mourvedre, Tibouren, Fuella Nera, Carignan.

23 ejendomme - Grand Cru Classé statusi 1955.



REGIONER — PROVENCE

Appellationer

Cotes de Provence (H,Rs,R)

Coteaux d’Aix-en-Provence (H,Rs,R)
Les Baux de Provence (H,Rs,R)
Palette (H,Rs,R)

Cassis (H,Rs,R)

Bandol (H,Rs,R)

Coteaux Varois en Provence (H,Rs,R)
Bellet (H,Rs,R)

Pierrevert (H,Rs,R)




& REGIONER — LOIRE

LOIRE
* Vinomrade som Igber langs med Loire Valley
Loirefloden i det centrale og Vestfrankrig. P TR s
Paj; MNantais

[//’pe.r Loire

N )
. Jw \ V
(+ rgdvin, mousserende, rosé) i

S & g Z .
3 & *
) R \\ \
Chenin Blanc, Sauvignon Blanc, “f:; ¥, P | '
Cabernet Franc, Melon de Bourgogne ’ , ;

v
-

ﬁj AT
N rgf——j 9 4
* Hovedsageligt hvidvine h

v

)
Mddle Lioire

{

z; Anjou- Saomur - Tourane

\3;
i . = & \
* Maritimt klima i Pays Nantais; {:{5

=

mere kontinentalt klima inde i landet. % 3



& REGIONER — LOIRE

LOIRE
Bestar af fire sub-regioner langs med Loirefloden:

Pays Nantais
* Teet pa Atlanterhavet
* Muscadet — hvidvine fra Melon de Bourgogne

Anjou-Saumur

* Lignende vine og druesorter som i Touraine, men mere
kraftfulde i udtrykket

e Savennieres, Coteaux du Layon)

Touraine
* Hvidvine fra Chenin Blanci Vouvray
* Rgdvine fra Cabernet Franci Bourgeuil & Chinon

Central Vineyards
* Sauvignon Blanc & Sancerre



REGIONER — BORDEAUX

BORDEAUX
* Direkte syd for Cognac-distriktet
* Omfavnende Gironde flodens udmunding

i Atlanterhavet.

* Hovedsageligt rgdvine

(+ torre & spde hvidvine, rosé, mousserende)

e H: Semillon, Sauvignon Blanc, Muscadelle
* R:Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc,

Petit Verdot, Malbec, Carmenere.

COTES £1 PREMIERES
CONMS OF MAYL

COILs DL BOURG

/

GRAVES
DE VAYRES

DE BORDEAUX l
PESSAC- LEOGN
CADMIACE
PREMIERES COTES
OF BORDEAUX




REGIONER — BORDEAUX

Appellationer i Médoc
e Meédoc ®

* Haut-Médoc ® st-yivien

doc
A “i.pO'\

moble de Bordeaux
: édoc

* Saint-Estephe ®©
* Pauillac®

e Saint-Julien @ VI,

e Listrac-Médoc ® Saint-Estéphe '
A Cissac*Médoc® Pl

* Moulis / Moulis-en-Médoc ®© auillac 5‘--:&'""
* Margaux (R)

édoc

Lls’mc-Médoe

Moulis
argaux

Haut-Médoc



REGIONER — BORDEAUX

Klassifikationer

1855 af Bordeaux (Médoc + 1i Graves og

Sauternes)

e 1959 af Graves

e 2012 af Saint-Emilion (fgrst i 1955; siden
fornyet hvert 10. ar)

e Cru Artisans du Médoc (sma ejendomme)

* Cru Bourgeois (under cru, omtumlet

tilveerelse)

U \.\»v”
K “‘r,' ,,:_—:—’-'—;‘:‘:""f ﬁd
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REGIONER — LANGUEDOC-ROUSSILLON

LANGUEDOC-ROUSSILLON

* Frankrigs stgrste region mht vinmarks areal og production

* Meget af Frankrigs bulkvin er produceret her (25% af den totale vin produktion)
* |Innovative producenter laver masser af vin under vin de france/vin de pays

* Middelhavsklima

* Ogsa kaldet le Midi (middags-solens land)

Languedoc

* Hvidvine, rgd, rosé, mousserende, VDN

e H: Picpoul, Bourboulenc, Clairette, Muscat, Marsanne, Roussanne, Vermentino, Mauzac, Chardonnay,
Chenin Blanc, Grenache Blanc.

e R:Syrah, Mourvedre, Grenache, Lledoner Pelut, Carignan, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,

Merlot, Cinsault.



REGIONER — LANGUEDOC-ROUSSILLON

Appellationer i Roussillon

e (Cobtes du Roussillon (H,Rs,R)

e Cotes du Roussillon Villages (R)

e Grand Roussillon (Vin Doux Naturel - VDN)
e Collioure (H,Rs,R)

* Rivesaltes (VDN)

* Muscat de Rivesaltes (VDN)

e Banyuls (VDN)
e Banyuls Grand Cru (VDN)
 Maury (VDN)




REGIONER — KORSIKA

KORSIKA “ Eﬁﬁ” |

e 7.000 ha hvoraf

* 9 AOC (8 + Muscat du Cap Corse) Bastia

* Varmt middelhavsklima I Yo Corea
Patrimonio
. I vin de Corse Calvi
e 2700 soltimer B Vin de Corse
-Ajaccno

I Vin de Corse Porto-Vecchio
I vin de Corse Sarténe
B vin de Corse Figari

* Vingardene ligger gennemsnit i 300 meters hgjde

Mer Méditerranée

* Nielluccio

. Chef-lieu de département

m Commune

* Sciacarello

= = Limite départementale

Corse-
du-Sud
~— Fleuve ou riviére

Département

* Vermentino

* Muscat og Grenache er ogsa vigtige

0 25 50 km
| se—— ss—



REGIONER — SUD-OUEST

SUD-OUEST
* Deles opitooverordnede omrader:
Appellationerne langs Dordogne (naer Bordeaux)

som har samme vinstile og druesorter

* (@vrige sydvest - mosaik af forskellige vinstile og lokale
druesorter

e (Ca 25.000 hektar vinmark

* 80% rgd vin
* 15% hvid vin (inkl musserende og sgde)

* 5% rosévin

SOUTH WEST <

FRANCE WINE REGION

AVEYRON IGP

Cétes duMarmandais 9

COTES DE
GASCOGNE IGP _

»

T | Gailsc 9

" COTES DU TARN IGP

Narbonne O

= ARIEGE IGP

COMTE TOLOSAN IGP



& REGIONER — SUD-OUEST

Druesorter
* Tannat, Fer Servadou, Négrette, Malbec (Cahors)
* Andre bld druesorter er Braucol, Manseng Noir og Courbu

Noir samt Cabernet og Merlot som blandingsdruer.

Druesorter
* Petit Manseng (sent hgstede vin i Jurangon), Gros Manseng,

Mauzac (mousserende og stille vine i Gaillac).

Andre grgnne druesorter er Raffiat de Moncade, Aruffiac,

Camaralet, Courbu Blanc, Lauzet og Baroque.

FRANCE WINE REGION

AR
SOU'I&H WEST .
/

COTES DE
GASCOGNE IGP

" COTES DU TARN IGP

Narboane O

P ARIEGE IGP

COMTE TOLOSAN IGP
Includes the South-Waest region
and overlaps the Armagnac
region




& REGIONER — SUD-OUEST

Bergerac og Cbtes de Bergerac ca 10.000 ha
Monbazillac 2.100 ha s@d hvid

Cotes de Duras 2.000 ha r@de og hvide
Cotes de Marmandais 1.500 ha

@vrige eksempler pa appellationer

Montravel

Cotes de Montravel
Haut-Montravel
Rossette
Saussighac
Pecharmant

Buzet

Vins d'Entraygues et du Fel*
WNAY, Vins dEstaing
i v Ay
e Cahors. [ M.\rcillrc, &
"

Cotes du Brulhois 5 A -_'..\'il;l,\ dclla Villediet

Lo ke ¥ * b M
& __Cotes du Frontonnai$ ‘Gaillac 1t
== 3 P - ¢ . v
Tursan tes de St-Mont \

®) N e
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& REGIONER — SUD-OUEST

@vrige sydvest ca 14.000 Ha
Cahors 4.000 ha — fyldige réd med lidt tannin pa Malbec

Gaillac 3.000 ha - Mauzac, Len de Lel, Ondenc, Sauvignon Blanc,
Muscadelle, réde pa Duras, Braucol, Syrah, Gamay og Négrette

Cotes du Frontonnais rgde pa Negrette.

Cotes du Buzet r@gde og hvide

Madiran — teette stramme r@dvin pa druen Tannat
Jurancon hvide sgde pa Petit Manseng

Jurancon sec hvide tgrre pa Gros og Petit Manseng
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& FRANKRIG

Frankrig har inspireret og veeret forebillede for alverdens moderne vinlande
Leverer referencepunkter som naesten alle vinproducerende lande i verden maler sig med.

Har et perfekt tempereret og varieret klima, som kan levere vine af praktisk talt alle stilarter.

I FRENCH WINE

CHAMPAGNE

ALSACE




a SUPPLERENDE MATERIALE OG LITTERATUR (IKKE PENSUM)

Sveert at begraense sig!

Kunne veere:
https://www.guildsomm.com/
https://www.jancisrobinson.com/

Begge har abb men er vigtige (opdaterede) kilder i vinens verden

https://academieduvinlibrary.com/shop/
(ikke ngdvendigvis de billigste men gode til inspiration)



https://www.guildsomm.com/
https://www.jancisrobinson.com/
https://academieduvinlibrary.com/shop/

Dansk
Sommelier
Uddannelse
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