
FRANKRIG: INTRODUKTION



DAGENS PROGRAM

10.30-10.50 Godmorgen og blindsmagning

10.50 - 11.25 Historie 

11.25- 12.00 Klima, geologi & bjergkæder 

12.00 – 12.30 Vinlovgivning

12.30 – 13.00  Frokostpause 

13.00 - 13.30 Druesorter, vitikultur & vinifikation

13.30 - 14.30 Regioner

14.30 - 14.45 Eftermiddagspause 

14.45 – 16.15 Regioner fortsat

16.15 – 16.30 Eftermiddagspause

16.30 – 17.30 Regioner fortsat og blindsmagning 



FAGMÅL: FRANKRIG

FRANKRIG

Regioner/subregioner
Bordeaux, Sydvest Frankrig, Bourgogne, Alsace, Loire, Rhône, Sydfrankrig, Savoie / Jura

Druer
Dem alle sammen ☺ Uddybes under de enkelte regioner

Vinlov
AOC, Vin de Pays, IGP, Vin de France
Uddybes yderligere under de enkelte regioner

Fag Målpinde



• Frankrig er verdens 2. største vinproducent

• 43.9 mhl millioner hektoliter (Italien 48,8 mhl)

• 793.000 hektar/ ca. 87.400 vinproducenter

• Ca 40% hvid, 60% rød og rosé

• 309 AOC – 45 % 

• 74 IGP – 30 % 

• Vin de France 5%

(2019-20-tal -Kilde: OIV)

FRANSK VINSTATISTIK



HISTORIE



• Fundet druekerner som er 12.000 år gamle

• 600 f.kr Fønikerne grundlægger Massalia

• 80 e.kr Burdigala (Bordeaux)

• 100-400 tallet – romersk dominans

• 486 slaget ved Soissons (Franskmændende fordriver romerne)

HISTORIE



• Middelalderen

• 500-1200-tallet: små fremskridt, turbulente tider.

• 1200-tallet: kirker og kloster bevarer og udvikler vinproduktionen.

• 1305: Clemens V flytter Pavens residens fra Rom til Avignon

HISTORIE



• 1152-1435: Bordeaux tilhører England (eksport)

• 1500-tallet: Renæssancen 

• 1668: Dom Pérignon

• 1789: Den Franske Revolution

HISTORIE



Moderne tider

• 1855: Klassifikationen i Bordeaux

• 1866: Louis Pasteur

• 1868: Phylloxera

• 1935: INAO - AOC

• 1955: Universitetsgrad i ønologi

• 1979: Vin de Pays

• 1982: Bordeaux Robert Parker

HISTORIE



KLIMA, GEOLOGI & BJERGKÆDER 



Atlanterhavsklima

Bordeaux, Loire

Middelhavsklima

Languedoc, Provence, sydlige Rhône

Kontinentalt klima

Alsace, Bourgogne, nord Rhône 

KLIMA



• Sedimentære (Salt, Kalk osv) 

• Magmatiske (Bjergart)

• Alluvial (aflejringer fx. havfossiler)

• Bordeauxs vestre bred - dyb grus 

• Bordeauxs højre bred – kalksten

• Bourgogne – kalksten

• Champagne – kridt, kalk

• Alsace – stort mangfoldighed

• Nordrhône – granit, skifer

• Sydrhône – rullesten (Galets), ler, sand

GEOLOGI



• Vogeserne 

• Jura bjergene 

• Alperne 

• Pyrenæerne 

• Massif Central 

BJERGKÆDER



LOVGIVNING



Før 2008

Vin de Table 

Ingen druetype eller årgang

Vin de Pays (siden 1979)

VDQS (omkring 1%)

Vin délimite de Qualite Superiure

AOC (ca 53%)

Appellation d´Origine Côntrolée

Efter 2008

Vin de France
Druesort og årgang

IGP

Indication Geographique Protégée

AOP

Appellation d´Origine Protégée

FortsaKontrolleres af INAO

VINLOVGIVNING



Appellation Contrôlée / pyramiden fra 2009

INAO opdaterer sin lovgivning så den er parallel med de nye EU standarder.

AOP (Appellation d’Origine Protégée) → PDO (Protected designation of origin)

VdP (Vin de Pays) → PGI (Protected Geographical Indication)

Vin de France → VSIG (Vins sans Indication Géographique/vin uden geografisk identifikation)

VDQS kategorien bliver afskaffet i 2011 og størstedelen af de resterende VDQS områder bliver 

forfremmet til AOP.

VINLOVGIVNING



AOP vin

Årgang

Producent

Volumen

Alkohol %

Oprindelse

Product of France

(Druesort min. 85%)

Mis en Bouteille au Domaine

Château/Proprieté

Cave Coperative 

Domaine vs Negociant

Grand Cru og øvrige klassifikationer

VINLOVGIVNING



EU-lovgivningen og hvert lands nationale lovgivninger 
eksisterer parallelt.

Producenter vælger selv hvilken de vil benytte sig af.

VINLOVGIVNING



DRUESORTER, VITIKULTUR OG VINIFIKATION



DRUESORTER

De fleste druesorter er primært associeret med en specifik region fx:

Cabernet Sauvignon / Bordeaux

Syrah, Grenache / Rhône

Nogle druesorter er associeret med mere end en region fx:

Chardonnay / Bourgogne & Champagne 

Sauvignon Blanc / Loire & Bordeaux



DRUESORTER - MEST PLANTEDE DRUESORTER

Druesort   Areal (hektar)  Areal (%)

Merlot   116 715   13.6%

Grenache 97 171   11.3%

Ugni Blanc  83 173   9.7%

Syrah   69 891   8.1%

Carignan   59 210   6.9%

Cabernet Sauvignon 57 913   6.7%

Chardonnay  43 887   5.1%

Cabernet Franc  37 508   4.4%

Gamay   31 771   3.7%

Pinot Noir  29 576   3.4%



DRUESORTER - VINTYPER

• Rød

• Rosé 

• Hvid (tør, semi-sød)

• Sød hvid (senthøst og ædelråd)

• Mousserende

• Hedvin (vin doux naturel, vin de liqueur)

• Unikke lokale (vin jaune)



DRUESORTER - VITIKULTUR

• Nordfrankrig har verdens højeste beplantningstæthed (op til 13,000 vinplanter per hektar). 

• Kunstig vanding: Unødvendigt i nord og vest; strengt kontrolleret i syd. 

• Siden 1980erne har grøn høst været almindeligt udbredt.

• Mekanisering blev udbredt i mere simple områder i slutningen af 80erne. 

• Guyot & Double Guyot er de mest almindelige opbindingsmetoder.
 



DRUESORTER - VITIKULTUR

Risiko

• Vestfrankrigs fugtige klima betyder, at svampesygdomme er udbredte 
og hyppig sprøjtning er nødvendig.

• Frost i nord (2016, 1991, 1956)

• Udbredt forårsfrost i hele landet (2021)

• Hagl og frost i Bourgogne

• Tørke i Sydfrankrig

• Klimaændringer (2003)

• Drosophila suzukii (japanske frugtflue) 
– Bourgogne og Nordrhône (2015, 2016)

• Oversvømmelse i Provence



DRUESORTER - VITIKULTUR

Trends

• I løbet af de seneste 20 år har vi set en reducering i brugen af 
kemikalier i vinmarken.

• Økologisk vindyrkning

• Biodynamisk vindyrkning (Loire – ‘guru’ Nicolas Joly)



DRUESORTER - VINIFIKATION

Trends

• Sans soufre (naturvin; ‘zero intervention’; Loire, Beaujolais, Languedoc)



DRUESORTER - VINIFIKATION

• I de fleste regioner er tradition lige så vigtigt som videnskab.

• Unik vinifikationsstil fra region til region

• Dygtighed i malolaktisk gæring og fadlagring er almindeligt.

• Frankrig er formentlig det bedste sted i verden for bødkerarbejde og produktion af egefade. 

• Sorteringsborde og koncentrationsteknikker blev populære i 90erne.

• Chaptalisering – Antoine Chaptal

• ‘Oak chips’ (i dag tilladt for IGP (Vin de Pays og Vin de Table)



REGIONER



REGIONER - CHAMPAGNE

CHAMPAGNE

• Nordøstlige Frankrig - halvanden times kørsel nord for Paris. 

• Den koldeste af Frankrigs vinregioner

• Verdens mest berømte mousserende vin (+ lille produktion af stille vin)

• Dom Pérignon 

• Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Appellationer

Champagne (M)

Coteaux Champenois (H,Rs,R)

Rosé de Riceys (Rs)

Ratafia de Champagne (VdL)

Klassifikation

Landsbyer har hhv Grand Cru (17), 1er Cru (44), Cru status



REGIONER – ALSACE OG LORRAINE

ALSACE
• Østlige Frankrig; grænser mod Tyskland i øst, Vogeserne i vest 
• Hovedsageligt hvidvin; tør & sød (rød, rosé, mousserende)
• Riesling, Gewurztraminer, Pinot Gris, Muscat, Pinot Blanc, Pinot Noir, 

Chasselas, Pinot Auxerrois

Appellationer
• Alsace (H,Rs,R, Vendange tardive og Sélection de Grains Nobles)
• Crémant d’Alsace (M)
• Grand Crus (H); i 2011 fik hver enkelt (51) GrCru vinmark sin egen AOP

LORRAINE
• I mellem Champagne og Alsace; syd for Luxemborg

Appellationer
• Côtes de Toul (H, Gris, R)

Mosselle (H, Rs, R)



REGIONER – CHABLIS (BOURGOGNE)

CHABLIS

• Direkte syd for Champagne; nordvest for Dijon

• Hvidvin (+ lidt rødvin)

• Chardonnay

Appellationer

• Petit Chablis (H)

• Chablis (H + H Premier Cru)

• Chablis Grand Cru (H)  

• Irancy (R)

• Saint-Bris (H)



REGIONER – BOURGOGNE

BOURGOGNE

• Østlige Frankrig

• Frankrigs mest terroir bevidste region

• Hvidvin & rødvin (+ lidt rosé og mousserende)

• Pinot Noir & Chardonnay (+ Aligoté)

• Topvine fra hjertet af Bourgogne ‘Côte d’Or’ sælges til skyhøje priser.

• Chablis (N) og Beaujolais (S) er ofte betragtet som hørende til Bourgogne.

• 24 Grand Cru vinmarker har egen AOP i Côte d’Or.

• Crème de Cassis fra Dijon og Aligoté hvidvin = Kir

• Hospices de Beaune (velgørenheds auktion afholdt i Beaune’s Hotel de Dieu)

Fortsættes…



REGIONER – BOURGOGNE

Appellationer i Côte de Nuits

• Côte de Nuits – Villages (H,R)

• Marsannay (H,Rs,R)

• Fixin (H,R + Premier Cru)

• Gevrey-Chambertin (R + Premier Cru) + 9 Grand Cru AOP

• Morey-Saint-Denis (H,R + Premier Cru) + 4 ( 1 delt) Grand Cru AOP

• Chambolle-Musigny (R + Premier Cru) + 1 (1 delt) Grand Cru AOP

• Vougeot (H,R + Premier Cru) + 1 Grand Cru AOP

• Vosne-Romanée (R + Premier Cru) + 8 Grand Cru AOP

• Nuits-Saint-Georges (H,R + Premier Cru)



REGIONER – BEAUJOLAIS

BEAUJOLAIS

• Centrale Østfrankrig; langs Saône floden; imellem sydlige 

Bourgogne og  Lyon.

• Hovedsageligt rødvin (hvid, rosé, mousserende)

• Gamay

• Berømt og berygtet for Beaujolais Nouveau (primeur stil, 

frigivet tredje torsdag i november)

Appellationer

• Beaujolais (H,Rs,R + Supérieur + Villages)

• 10 cru de Beaujolais som hver har egen AOP (R)



REGIONER – JURA

JURA

• Øst for Bourgogne; i bjergene lige vest for den schweiziske grænse.

• Unikke vinstile (fx vin jaune)

• Beslægtet med Bourgogne i det kølige klima og den udprægede brug af Chardonnay og Pinot Noir.

• Lokale druesorter (Savagnin, Poulsard, Trousseau)

Appellationer

• Côtes du Jura (H,Rs,R,Vin de Paille,Vin Jaune)

• Macvin du Jura (Vin de Liqueur)

• Crémant du Jura (M)

• Arbois (H,Rs,R,VP,VJ)

• Château-Chalon (VJ)

• l’Etoile (H,VP,VJ) 



REGIONER – SAVOIE

SAVOIE

• Syd for Geneva; i Alperne vest for den italienske/schweiziske grænse

• Hovedsageligt hvidvin

• Lokale druer (Altesse, Jacquere, Molette, Chasselas, Aligoté, Mondeuse, Gamay) + Chardonnay, Pinot Noir

Appellationer

• Vin de Savoie/Savoie (H, Rs, R, M + 16 Cru)

• Roussette de Savoie (H)

• Seyssel (H, M)

• Bugey (H, Rs, R, M)

• Roussette de Bugey (H)

  



REGIONER – RHÔNE

RHÔNE

• Sydøstlige Frankrig; langs med Rhônefloden.

• Vinstile og drueblandinger helt forskellige fra nord til syd Rhône.

• Hovedsageligt rødvin (+ lidt hvidvin, mousserende rosé, 

vin doux naturel)

Nord (kontinentalt klima)

Syrah, Viognier, Marsanne, Roussanne

Syd (middelhavsklima)

Grenache, Mourvedre, Syrah, Cinsault, Bourboulenc, 

Roussanne, Clairette

    



REGIONER – RHÔNE

Appellationer i Nord Rhône (syd for Lyon indtil Valence)

• Côte-Rôtie (R)

• Condrieu (H)

• Château-Grillet (H)

• Saint-Joseph (H,R)

• Crozes-Hermitage (H,R)

• Hermitage (H,R,VP)

• Cornas (R)

• Saint-Péray (H,M)

Sydøst for Valence 

• Châtillon-en-Diois (H,Rs,R)

• Clairette de Die (M)

• Coteaux de Die (H)

• Crémant de Die (M)



REGIONER – PROVENCE

PROVENCE

• Sydøst for Rhône på middelhavs-kysten; vest for grænsen til Italien

• Middelhavsklima 

• Mest kendt for rosévine (+ hvid og rød)

• H: Clairette, Ugni Blanc, Semillon, Vermentino, Bourboulenc, Roussanne.

• R: Cinsault, Grenache, Syrah, Mourvedre, Tibouren, Fuella Nera, Carignan.

• 23 ejendomme - Grand Cru Classé status i 1955. 

      



REGIONER – PROVENCE

Appellationer

• Côtes de Provence (H,Rs,R)

• Coteaux d’Aix-en-Provence (H,Rs,R)

• Les Baux de Provence (H,Rs,R)

• Palette (H,Rs,R)

• Cassis (H,Rs,R)

• Bandol (H,Rs,R)

• Coteaux Varois en Provence (H,Rs,R)

• Bellet (H,Rs,R)

• Pierrevert (H,Rs,R)



REGIONER – LOIRE

LOIRE

• Vinområde som løber langs med 

Loirefloden i det centrale og Vestfrankrig.

• Hovedsageligt hvidvine 

(+ rødvin, mousserende, rosé)

• Chenin Blanc, Sauvignon Blanc, 

Cabernet Franc, Melon de Bourgogne

• Maritimt klima i Pays Nantais; 

mere kontinentalt klima inde i landet.



REGIONER – LOIRE

LOIRE

Består af fire sub-regioner langs med Loirefloden:

Pays Nantais

• Tæt på Atlanterhavet

• Muscadet – hvidvine fra Melon de Bourgogne

Anjou-Saumur

• Lignende vine og druesorter som i Touraine, men mere 

kraftfulde i udtrykket

• Savennières, Coteaux du Layon)

Touraine

• Hvidvine fra Chenin Blanc i Vouvray

• Rødvine fra Cabernet Franc i Bourgeuil & Chinon

Central Vineyards

• Sauvignon Blanc & Sancerre



REGIONER – BORDEAUX

BORDEAUX

• Direkte syd for Cognac-distriktet

• Omfavnende Gironde flodens udmunding 

i Atlanterhavet.

• Hovedsageligt rødvine 

(+ tørre & søde hvidvine, rosé, mousserende)

• H: Semillon, Sauvignon Blanc, Muscadelle

• R: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, 

Petit Verdot, Malbec, Carmenere.



REGIONER – BORDEAUX

Appellationer i Médoc

• Médoc ®

• Haut-Médoc ®

• Saint-Estèphe ®

• Pauillac ®

• Saint-Julien ®

• Listrac-Médoc ®

• Moulis / Moulis-en-Médoc ®

• Margaux (R)



REGIONER – BORDEAUX

Klassifikationer

• 1855 af Bordeaux (Médoc + 1 i Graves og 

Sauternes)

• 1959 af Graves

• 2012 af Saint-Émilion (først i 1955; siden 

fornyet hvert 10. år) 

• Cru Artisans du Médoc (små ejendomme)

• Cru Bourgeois (under cru, omtumlet 

tilværelse)



REGIONER – LANGUEDOC-ROUSSILLON

LANGUEDOC-ROUSSILLON

• Frankrigs største region mht vinmarks areal og production

• Meget af Frankrigs bulkvin er produceret her (25% af den totale vin produktion)

• Innovative producenter laver masser af vin under vin de france/vin de pays

• Middelhavsklima

• Også kaldet le Midi (middags-solens land)

Languedoc

• Hvidvine, rød, rosé, mousserende, VDN

• H: Picpoul, Bourboulenc, Clairette, Muscat, Marsanne, Roussanne, Vermentino, Mauzac, Chardonnay, 

Chenin Blanc, Grenache Blanc.

• R: Syrah, Mourvedre, Grenache, Lledoner Pelut, Carignan, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, 

Merlot, Cinsault.



REGIONER – LANGUEDOC-ROUSSILLON

Appellationer i Roussillon

• Côtes du Roussillon (H,Rs,R)

• Côtes du Roussillon Villages (R)

• Grand Roussillon (Vin Doux Naturel - VDN)

• Collioure (H,Rs,R)

• Rivesaltes (VDN)

• Muscat de Rivesaltes (VDN)

• Banyuls (VDN)

• Banyuls Grand Cru (VDN)

• Maury (VDN)



REGIONER – KORSIKA

KORSIKA

• 7.000 ha hvoraf

• 9 AOC (8 + Muscat du Cap Corse)

• Varmt middelhavsklima

• 2700 soltimer

• Vingårdene ligger gennemsnit i 300 meters højde

• Nielluccio

• Sciacarello

• Vermentino

• Muscat og Grenache er også vigtige



REGIONER – SUD-OUEST

SUD-OUEST

• Deles op i to overordnede områder:

Appellationerne langs Dordogne (nær Bordeaux)

som har samme vinstile og druesorter

• Øvrige sydvest - mosaik af forskellige vinstile og lokale 

druesorter

• Ca 25.000 hektar vinmark

• 80% rød vin

• 15% hvid vin (inkl musserende og søde)

• 5% rosévin



REGIONER – SUD-OUEST

Druesorter

• Tannat, Fer Servadou, Négrette, Malbec (Cahors)

• Andre blå druesorter er Braucol, Manseng Noir og Courbu 

Noir samt Cabernet og Merlot som blandingsdruer. 

Druesorter

• Petit Manseng (sent høstede vin i Jurançon), Gros Manseng, 

Mauzac (mousserende og stille vine i Gaillac).

Andre grønne druesorter er Raffiat de Moncade, Aruffiac, 

Camaralet, Courbu Blanc, Lauzet og Baroque.



REGIONER – SUD-OUEST

Bergerac og Côtes de Bergerac ca 10.000 ha

Monbazillac 2.100 ha sød hvid

Côtes de Duras 2.000 ha røde og hvide

Côtes de Marmandais 1.500 ha

Øvrige eksempler på appellationer

Montravel

Côtes de Montravel

Haut-Montravel

Rossette

Saussignac

Pecharmant

Buzet



REGIONER – SUD-OUEST

Øvrige sydvest ca 14.000 Ha

Cahors 4.000 ha – fyldige rød med lidt tannin på Malbec

Gaillac 3.000 ha - Mauzac, Len de Lel, Ondenc, Sauvignon Blanc, 
Muscadelle, røde på Duras, Braucol, Syrah, Gamay og Négrette

Côtes du Frontonnais røde på Negrette.

Côtes du Buzet røde og hvide

Madiran – tætte stramme rødvin på druen Tannat

Jurançon hvide søde på Petit Manseng

Jurançon sec hvide tørre på Gros og Petit Manseng



FRANKRIG

Frankrig har inspireret og været forebillede for alverdens moderne vinlande 

Leverer referencepunkter som næsten alle vinproducerende lande i verden måler sig med.

Har et perfekt tempereret og varieret klima, som kan levere vine af praktisk talt alle stilarter.



SUPPLERENDE MATERIALE OG LITTERATUR (IKKE PENSUM)

Svært at begrænse sig!

Kunne være:
https://www.guildsomm.com/
https://www.jancisrobinson.com/

Begge har abb men er vigtige (opdaterede) kilder i vinens verden

https://academieduvinlibrary.com/shop/
(ikke nødvendigvis de billigste men gode til inspiration)

https://www.guildsomm.com/
https://www.jancisrobinson.com/
https://academieduvinlibrary.com/shop/



	Slide 1: FRANKRIG: INTRODUKTION
	Slide 2
	Slide 3
	Slide 4
	Slide 5: HISTORIE
	Slide 6
	Slide 7
	Slide 8
	Slide 9
	Slide 10: KLIMA, GEOLOGI & BJERGKÆDER 
	Slide 11
	Slide 12
	Slide 13
	Slide 14: LOVGIVNING
	Slide 15
	Slide 16
	Slide 17
	Slide 18
	Slide 19: DRUESORTER, VITIKULTUR OG VINIFIKATION
	Slide 20
	Slide 21
	Slide 22
	Slide 23
	Slide 24
	Slide 25
	Slide 26
	Slide 27
	Slide 28: REGIONER
	Slide 29
	Slide 30
	Slide 31
	Slide 32
	Slide 33
	Slide 34
	Slide 35
	Slide 36
	Slide 37
	Slide 38
	Slide 39
	Slide 40
	Slide 41
	Slide 42
	Slide 43
	Slide 44
	Slide 45
	Slide 46
	Slide 47
	Slide 48
	Slide 49
	Slide 50
	Slide 51
	Slide 52
	Slide 53
	Slide 54
	Slide 55

